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11.01.2025 - 28.02.2025

BALL SAISON IM
HOTEL BRISTOL

Wien 6ffnet erneut die Turen
zur glanzvollen und traditionsreichen Ballsaison.

23.01.2025 - 25.01.2025

BALL MENU

18:00 - 23:00 UHR

Eine Hommage an die Eleganz und
den Glamour der Ballsaison.

Unser exklusives Ball MenuU vereint die feinsten kulinarischen Kdstlichkeiten,
inspiriert von der raffinierten Atmosphare der Ball Saison. Geniel3en Sie eine
exquisite Auswahl, die sowohl klassische als auch verfuhrerische vegane
Optionen bietet - perfekt abgestimmt, um lhren Abend unvergesslich zu
machen. Lassen Sie sich von unseren Kreationen verwdhnen - der perfekte

Lassen Sie sich von der einzigartigen Atmosphare verzaubern und
erleben Sie eine Nacht voller Eleganz, Tanz und exquisiter Kulinarik.
Dank unserer privilegierten Lage, direkt gegenuber der Wiener
Staatsoper, bietet das Hotel Bristol den perfekten Rahmen, um die
Festlichkeiten der Ballsaison stilvoll zu genie3en. Unser exklusives

Ballsaison-Angebot verspricht einen marchenhaften Auftakt in eine
unvergessliche Ballnacht. Freuen Sie sich auf ein Erlebnis, das lhre
Sinne betdrt und in Erinnerung bleibt.

BALL MENU

23.01.2025 - 25.01.2025

4-GANG-MENU
170 € / PERSON
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RESERVIERUNGSLINK

BITTE RESERVIEREN SIE RECHTZEITIG

RESERVIERUNG BRISTOL LOUNGE
+43 (1) 515 16 553
RESTAURANT.BRISTOL@LUXURYCOLLECTION.COM

Auftakt zu einer unvergesslichen Ballnacht im Herzen Wiens.

BALL MENU

VORSPEISE
Tartar von der roten Bete,
Balsamicokaviar, weilRe Creme

SUPPE

Topinamburcremesuppe,
Truffel, Steinpilze

HAUPTSPEISE

Simmentaler Rinderfilet,
braune Butter, Spinat, Erdapfelgratin

DESSERT

Schokoladedessert,
Himbeere, Sorbet

BALL MENU

VEGAN

VORSPEISE
Tartar von der roten Bete,
Balsamicokaviar, weilRe Creme

ZWISCHENGANG

Selleriebraten, Sojasauce,
Haselnuss

HAUPTSPEISE

Pilzsteak ,BonBonBlanc”,
Pfeffersauce, Erdapfeltarte

DESSERT
Schokoladedessert,
Himbeere, Sorbet

PREIS PRO PERSON
INKL. GEDECK UND EXKL. GETRANKEN

€170
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27.02.2025

WIENER
OPERNBALL 2025

Tauchen Sie ein in den Luxus und die zeitlose Eleganz
des legenddaren Wiener Opernballs.

Erleben Sie eine unvergessliche Nacht voller Musik, Tanz
und Glamour in der prachtvollen Kulisse der Wiener
Staatsoper. Tradition trifft auf atemberaubende Roben, High
Society und exquisite Kulinarik, wahrend die Strahlkraft des
Opernballs Sie in ihren Bann zieht. Lassen Sie sich
verzaubern und genielBen Sie die Schonheit klassischer
Kultur in ihrer vollendeten Form - eine rauschende
Ballnacht voller Raffinesse und Charme erwartet Sie.

DIE OPERNBALL NACHT
EINLASS 20:15 UHR

EROFFNUNG 22:00 UHR
MITTERNACHTSQUADRILLE 24:00 UHR
QUADRILLE 2:00 & 4:00 UHR

ENDE DES OPERNBALLS 5:00 UHR

FRUHSTUCKSBUFFET AB 05:00 UHR IN DER BRISTOL LOUNGE

Lassen Sie Ihre Ballnacht mit Kostlichkeiten und
feinen Drinks in unserer legendaren Bristol Bar
ausklingen!

Offnungszeiten der Bar: 16:00 - Open End

BITTE RESERVIEREN SIE RECHTZEITIG

RESERVIERUNG EVENTS +43 (1) 515 16 419
LC.VIELC.FBEVENTS@LUXURYCOLLECTION.COM

OPERNBALL MENU

18:00 - 21:00 UHR

Erleben Sie die Faszination des Wiener Opernballs bereits beim ersten
Bissen - eine perfekte Einstimmung auf eine unvergessliche Nacht
voller Glanz und Eleganz.

Unser exklusives Opernball-Menu, eigens fur diesen glanzvollen Anlass
kreiert, entfuhrt Sie auf eine geschmackvolle Reise voller Raffinesse und
Eleganz. Die erlesene Auswahl an kulinarischen Genussen verkorpert den
Geist des Opernballs und bereitet Sie auf einen Abend voller Stil und
Glamour vor. Geniel3en Sie die Vielfalt an exquisiten Aromen, die den
unverwechselbaren Charme der Wiener Ballsaison widerspiegeln.

AMUSE-BOUCHE
Blatterteigpasteten, Ganseleber,
Preiselbeeren, Raucherfisch, Apfel, Sellerie

VEGAN
VORSPEISE VORSPEISE
Kaviar von der Firma Grill Salzburg, Rote Bete Confit, Estragon,
rote Bete Confit, Stor, Estragon knuspriger Tofu
SUPPE ZWISCHENGANG
Jakobsmuschel, Selleriebraten,
schwarzer Truffel, Sellerie schwarzer Truffel, Schnittlauch
HAUPTSPEISE HAUPTSPEISE
Austrian Wagyu Filet, braune Butter, Kilrbis, Miso,
Spinat, Erdapfelgratin Szechuan Pfeffer
DESSERT DESSERT
Dunkle Schokolade, Dunkle Schokolade,
Haselnuss, Orange Haselnuss, Orange

PREIS PRO PERSON
INKL. GEDECK UND EXKL. GETRANKEN
€370
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